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主辦方日前假金光會展展館D舉行新聞發

佈會，澳門貿易投資促進局代主席余雨生，

廣東省商務廳對外貿易處二級調研員林紹

容，2022粵澳名優商品展承辦機構代表林中

賢等出席介紹詳情。

余雨生致辭時表示，今屆展會亮點

是以“1+4+N”來歸納是屆展會的特色。

“1+4+N”的“1”是今年展會的一大主打：

預製菜。預製菜市場是內地食品行業發展的

新“風口”，更可為粵澳企業尤其是中小微

企業開啟合作新模式。今屆展會招募了60家

來自粵港澳大灣區的相關行業展商參展，展

會期間還將安排廣東省預製菜廠商與澳門老

字號、旅遊手信及文創品牌等企業進行商業

配對，推動品牌聯乘，探索舌尖上的商機。

同期還將舉辦澳門餐飲業孵化系列沙龍、

2022年粵澳美食文化論壇等活動。“4”就

是今屆展會重點圍繞大健康、現代金融、高

新技術和文旅會展商貿四大產業，包括增設

“四大產業展區”，共有102家四大產業相關

企業參展。期間亦將舉辦創投、大健康等主

題活動，進一步深化“產業+會展”跨界融

合。“N”就是通過是屆展會支持多個行業逐

步恢復。今屆展會於11月11日至13日舉行，

將配合“雙11”主題，結合線下現場促銷和

線上直播推廣等模式。展會亦將繼續展示葡

語國家和東盟國家等特色產品，期間將按配

對專題，更其針對性地安排分別以澳門製造

（MinM）、大灣區內地九市，以及澳門工商

業為主題的配對專場，期望進一步發揮會展

動能，助力N個不同行業恢復。

今屆展覽在原有的“廣東省名優商品展

區”、 “澳門特色商品展區”、“‘一帶

一路’展區”基礎上、增設“四大產業展

區”，共設400多個展位，吸引170多家澳門

企業、約150家廣東省企業，以及20家“一

帶一路”地區企業參展。現場展銷精選預製

菜、大健康、文創、科創、家電、食品、日

用品、珠寶首飾等品類的名優產品。

恰逢“雙11”促銷節點，今年“粵澳名

優展”推出一系列優惠。在“粵澳名優展”

啟動前及活動期間，透過本地電商平台進行8

場“直播帶貨”，以特惠價銷售精選參展貨

品，並搭配超值限時購等活動，線上線下拉

動消費，拓寬銷售渠道。

同場更設豐富的抽獎活動，觀眾關注微

信號“澳門會展”並完成指定任務，或購買

任何產品金額滿300澳門元或以上，又或憑入

場券即可參加抽獎，有機會獲取如電動摩托

車、最新智能手機、遊戲機等精美禮品。

活動期間亦安排豐富的直播節目，線上

線下推廣參展產品之餘，更與廣東省傳媒合

作，增加展前走訪廣東省參展商環節，加強

品牌及產品宣傳。

三天展會組織多場活動，涵蓋創意工作

坊、美食烹調表演、創投項目路演、預製

菜、四大產業、餐飲行業配對專場及行業分

享論壇等。
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展銷特色商品聚焦預製菜

“粵澳名優展”今開幕

財政局及行政公職局日

前下午假公共行政大樓11樓

舉行“我的稅務與候診訊

息及醫療人員專業卡證”

新聞發佈會，介紹一戶通新

增的稅務與候診訊息及醫療

人員專業卡證相關詳情。由

11月8日起，“一戶通”增

設“我的稅務”和“候診訊

息”查閱各聯網醫療機構的

候診情況服務，此外，還增

加醫療人員共18張專業卡

證。

新聞發佈會日前舉行，

行政公職局副局長吳惠嫻、

財政局財稅廳廳長容志聰、

行政公職局電子政務廳廳長

陳子健、衛生局資訊科技廳

職務主管馮健豪等公佈相關

資訊。

吳惠嫻表示，由11月8

日起，“一戶通”增設“我

的稅務”服務，提供常用

的稅務查詢及繳納服務項

目。市民可隨時登入“一戶

通”，便可查閱及繳納稅

單、查詢職業稅收益結算結

果、查詢所得補充稅收益評

定通知書，讓市民能夠更方

便、更快捷地辦理各種稅務

服務。

“一戶通”手機應用程

式增設“我的稅務”功能，

並首先推出“查閱及繳納稅

單”、“掃碼繳稅”、“查

詢職業稅收益結算結果”，

以及“查詢所得補充稅收益評定通知書”等四項常用

的稅務服務項目。納稅人登入“一戶通”手機應用程

式後，便可在“我的稅務”中查閱和繳納名下稅單，

涵蓋範圍包括營業稅、地租、房屋稅、職業稅、所得

補充稅的定期稅單，以及特別稅捐的不定期憑單。

當局表示，由即日起，一戶通“我的資訊”將增

加“候診訊息”的個人化卡片，市民可按需要選擇添

加“候診訊息”卡片。卡片會實時展示包括仁伯爵綜

合醫院、鏡湖醫院急診區的輪候情況，以及各衛生中

心非預約門診、受資助機構門診，包括工聯工人醫療

所、歸僑總會轄下診所，民眾建澳聯盟民眾醫療中心

及中華新青協信和醫療中心的候診情況。

同時，在一戶通“專業類”電子卡包將增加合共

18張醫療人員的專業卡證，包括受第18/2020號法律規

範的醫療人員執照，例如醫生執照、牙科醫生執照、

中醫生執照、護士執照等，以及受第84/90/M號法令規

範的醫療人員准照，例如中醫師准照、針灸師准照、

按摩師准照、牙科醫師准照等。

聯同早前推出的專業卡證，目前共有42類專業工

作的30張專業類卡證已實現數字化。衛生局預計將會

有6,753名醫療人員可透過綁定後展示其專業卡證。

一戶通增稅務查詢繳納及候診訊息服務
訂座電話：2882-5323、2882-7589

營業時間：週一至日11：30—23：30

氹仔舊城區官也街28-30號

政府部門代表舉行發佈會介紹候診訊息服務

政府部門代表舉行發佈會介紹稅務查詢及繳納服務項目

由澳門貿易投資促進局、廣東省商

務廳合辦的“2022粵澳名優商品展”於

今日起一連三天在澳門威尼斯人金光會

展展館D舉行，展覽面積有9,000平方米，並增設“四大產

業展區”，共設400多個展位，吸引170多家澳門企業、

約150家廣東省企業，以及20家來自緬甸、印尼、

馬來西亞和泰國4個東盟國家的企業

參展。今屆展覽聚焦時下餐飲趨勢

─“預製菜”，以及展銷各地優質

特色商品，配合多項消費優惠及抽

獎活動。

點新聞焦

“2022

粵澳名優商品

展”以“預製

菜”作主題

“2022粵澳名優商品展”11月11日舉行

現時會場佈置如火如荼 一眾嘉賓參觀展會搭建情況
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【本報訊】由澳門大學中國歷

史文化中心主辦的【首屆中國文化

節】系列活動熱烈展開，昨日邀請

到蘇州當代書畫藝術研究院徐圭遜

院長亮相澳門，以“江南文化與嶺

南文化”為題作學術座談，分享他

從藝四十年來對博大精深中國文化

發展的深刻見解和領悟，並與眾多

現場嘉賓、文化藝術界同仁、大學

師生交流，氣氛熱烈。

該座談會假澳門大學崇文樓舉

行，由澳門大學中國歷史文化中心

主任朱壽桐主持。雲南民族大學教

授李騫，中國人民大學教授馬相

武，澳門大學校長辦主任汪琪等出

席。會前，澳門大學中國歷史文化

中心主任朱壽桐致送聘書給蘇州當

代書畫藝術研究院院長徐圭遜，正

式聘請徐圭遜院長為澳門大學中國

歷史文化中心中國文化推廣大使督

導。

徐 圭 遜 表

示，很榮幸受邀

出席是次座談

會，期望與在座

同仁互相交流。

他認為中國文化

博大精深，無論是江

南文化還是嶺南文化都是中國文化

的重要組成部分，各大門類的文化

多姿多彩，源遠流長，當中須要用

心傳承。他一直以來從事書畫的創

作，在創作中吸收文化的滋養，感

受生活的樂趣。書畫中的漢字博大

精深，並指出中國文字從起源發展

到現在，也是一種文化的傳承，所

以說好中國故事應由文字開始，可

以從中去瞭解和研究中國的文化。

據悉，剛於本月初，民進江蘇

省委、江蘇省海外聯誼會、無錫市

海外聯誼會、宜興市文體廣電和旅

遊局、蘇州海外聯誼會共同在宜興

市美術館主辦“點贊”——徐圭遜

作品展，展出書法家徐圭遜近年創

作的書法作品40餘件。這既是他從

藝近40年來的一次回顧，也是他近

年書法探索的一次集中展示。當中

既有大字書法，也有盈尺佳作，既

有南帖的潤秀，又有北碑的渾厚，

南北交融，渾然一體，充分體現出

徐圭遜深厚的學養功底和超凡的筆

墨駕馭能力。各界名流、學者雲

集，盛極一時。

與會專家對該次展覽給予了高

度評價。著名書畫藝術家、鑒定藝

術評論家蕭平表示，徐圭遜作品，

傳統與師承之善擇。其書碑帖共

取，筆墨中古意盎然。雖有個性表

達之新意，卻始終有古法存焉。

徐圭遜，字伯言，現為中國書

法家協會會員、民進中央開明畫院

執行院長、中國民間文藝家協會理

事。他早年問津金陵陳大羽教授，

1992 年就讀於中央美術學院學習書

法、篆刻、繪畫專業，師從王鏞教

授，至今已逾30載。多年來，他臨

池刻苦、涉獵廣博，古今兼取、諸

體皆能，既秉江南秀逸之資，複融

塞北雄強之氣，於新姿異態之中時

見古法，筆形墨韻之外偶得性情。

其書法作品多次參加全國展、中青

展，曾獲全國首屆楹聯賽一等金

獎。

徐圭遜作客澳大【首屆中國文化節】

徐圭遜作品展展近年創作的40餘件作品

秋深菊秀蟹肥
  把酒持螫時矣

產自全國唯一的陽澄湖大閘蟹出口示範基地

吃蟹就要吃正宗的

澳門特約經銷商：益信貿易有限公司
澳門授權分銷商：誠昌飯店
訂  購  電  話：28825323、65566942

【本報訊】特區公報日前刊登行政長官批示，澳

門電訊和中國電信（澳門）獲批5G經營牌照，有效期

為八年。兩公司須在牌照發出日起計十二個月內，自

建一個能良好地覆蓋50%澳門全境5G網絡系統，以及開

始提供商業服務。並在其後十八個月內以自建或共建

共享或共用方式，把5G網絡良好地覆蓋全境。

批示指出，有關牌照的發出費用為10萬澳門元，

持牌公司須在牌照發出後十五日內

繳納；就牌照續期，持牌人須於續

期批示公佈後十五日內繳納10萬澳

門元；持牌公司須向特區政府繳納

相等於在獲發牌經營的業務範圍內

提供服務所得的毛收入5%的年度經

營費用。

持牌公司可在牌照期限屆滿前

兩年，向行政長官提交具有適當理

據的申請，且經核實

已符合批給牌照的條

件及法定要求，則牌

照得以相同或較短的期間續期。政府可視乎市場的發

展情況而拒絕為牌照續期，且無須就此向持牌公司作

出任何補償。

持牌公司放棄牌照，須事先經行政長官許可，且

最少須提前一年以書面方式向行政長官申請許可。當

持牌公司不遵守發給牌照時所訂定的規定和條件，行

政長官可中止或廢止牌照。

澳門電訊中國電信獲批5G牌

澳門電訊獲批5G牌 中國電信獲批5G牌

【本報訊】澳門特區政府就修改第2/2009號法

律《維護國家安全法》於11月7日公佈公開諮詢總結

報告，特區政府從收集到的5,937份意見和建議中，

整理出111,049條意見。按意

見的立場分類，同意意見佔

93.37%，不同意意見佔0.40%，

其餘為其他和無效意見，顯示是次修法獲得社會普遍

支持。政府將根據分析結果爭取早日完成草擬《維護

國家安全法》修法法案，推進後續的立法程序。

特區政府進行為期四十五日的公開諮詢，期間透

過新聞發佈會、界別及公衆諮詢會、專題講解會、電

視電台時事節目等不同途徑，廣泛收集社會各界的意

見和建議。

總結報告指出，現行《維護國家安全法》是一部

僅限於維護政治、軍事和國土這些傳統意義安全的法

律，唯有因應環球安全發展趨勢，及時修法完善，才

能落實中央“總體國家安全觀”，才能讓澳門特別行

政區前瞻、有效地應對今後國內外的安全形勢變化，

切實維護國家總體安全和澳門社會長治久安，從而更

好地守護廣大居民的福祉。

九成三意見支持修國安法

   特區政府舉行修改《維護國家安全法》公

 開諮詢會收集意見

朱壽桐致送聘書給徐圭遜

“江南文化與嶺南文化”座談會在澳大中國歷史文化中心舉行

“點贊”——徐圭遜作品展嘉賓合照

座談會由朱壽桐主持徐圭遜主講
徐圭遜



【本報訊】時尚前衛的法國高級珠寶世家

Boucheron寶詩龍已於10月15日正式進駐澳

門銀河，Boucheron寶詩龍「澳門銀河」新店

面積達182平方米，寬敞的店面配合獨特的巴

黎設計風格，新店借鑑芳登廣場經典的建築特

色，運用如深綠色大理石和黑色金屬模製框架

等巴黎標誌性元素，以及法國古典主義的對稱

設計作為新店主題。賓客可在這個靜謐和現代

的氛圍中，探索最令人驚嘆的世家作品。

「澳門銀河」新店內設有私密度高的貴

賓沙龍，讓賓客置身如家一般舒適的空間享

受個人化珠寶體驗。貴賓沙龍的氛圍設計靈

感來自世家位於芳登廣場總店內其中兩個歷

史悠久的標誌性空間:Library 和 Le Salon des 
Créations，設計師將兩個空間的元素精心疊

加，同時透過數碼影像方式展現總店內實時的

「窗外景緻」，仿佛帶領賓客穿越到巴黎現場

一樣，營造出如置身於芳登廣場的獨家體驗，

打造獨一無二的「澳門銀河」專屬貴賓沙龍。

此外，設計師亦將靈感源於總店內 Chinese 
Salon 的壁畫重新創作成織錦圖案，於「澳門

銀河」新店重現。

屢獲殊榮的「澳門銀河」時尚匯購物中

心占地超過十萬平方米，薈萃 200 多個國際

時尚豪華品牌，是澳門潮流時尚的「為一之

選」。Boucheron寶詩龍精品店的開幕充分體

現「時尚匯」致力為賓客帶來澳門首發購物體

驗的願景，務求提昇每位到訪賓客的尊屬禮遇

及新鮮感。
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【本報訊】金沙中國有限公司日前向澳門

明愛捐贈澳門幣30萬元，以支持「第53屆明愛

慈善園遊會」及「2022澳門明愛慈善跑」兩項

年度籌款活動。今年是金沙中國連續第19年捐

款支持該非牟利團體，活動所籌得之善款將全

數用作明愛興建小型安老院之用。

威尼斯人（澳門）股份有限公

司企業傳訊及社會事務副總裁沈頌

年日前於氹仔海濱休憩區舉行的支

票捐贈儀式上，將澳門幣10萬元的

善款交予澳門明愛總幹事潘志明，

以支持「2022澳門明愛慈善跑」。

約40名金沙中國關懷大使身體力行

一同參與線上跑。

約120名金沙中國關懷大使於

日前在第53屆明愛慈善園遊會上擺

設攤位為澳門明愛籌款，送出獎品

包括酒店住宿、澳門巴黎人巴黎鐵

塔門票、餐飲禮券、澳門威尼斯人貢多拉船

票及澳門teamLab超自然空間門票等；遊戲攤

位的收入（不扣除成本）將全數捐贈予澳門明

愛。在明愛慈善園遊會的開幕儀式上，沈頌年

再將澳門幣20萬元的善款交予潘志明。

金沙中國有限公司總裁王英偉表示：「金

沙中國十分高興繼續透過善款支持澳門明愛的

社會服務經費及發展工作，造福有需要人士。

衷心感謝澳門明愛今年舉辦這兩項十分有意義

的活動，匯聚各界力量向弱勢社群共獻愛心，

同時亦感謝關懷大使及其家人的踴躍參與及支

持。」

潘志明表示：「感謝金沙中國長期以來對

澳門明愛慈善服務工作的支持。最近舉辦的明

愛慈善跑，金沙中國關懷大使身體力行，齊來

支持。在慈善園遊會，金沙中國關懷大使全程

投入，為慈善不遺餘力。對於義工們積極參與

的熱情，明愛再次表示衷心的感謝。」

金沙中國捐30萬元支持澳門明愛

Boucheron精品店進駐「澳門銀河」

金沙中國捐贈澳門幣20萬元支持澳門明愛慈善園遊會

法國高級珠寶世家Boucheron進駐「澳門銀河」

為了讓元宇宙更好地賦能橫琴粵澳深度合作區“四新”產

業創新發展，日前橫琴粵澳深度合作區財政局、稅務局、經濟

發展局聯合發佈關於支持元宇宙產業發展十方面稅收措施的通

告。按照《通告》，對符合優惠目錄規定的企業，新增境外直

接投資取得的所得可申報享受免征企業所得稅優惠政策。對國

家需要重點扶持的高新技術元宇宙企業，可享受減按15%的稅率

徵收企業所得稅。

這是自合作區推出打造元宇宙技術創新和產品應用超級試

驗場等措施之後，配套支持元宇宙產業發展的又一重要舉措。

這次，新政策聚焦稅收，旨在吸引更多元宇宙相關企業和人才

彙聚橫琴，共建“元橫琴”。

《通告》指出，對於從事元宇宙底層架構建設、硬體及操

作系統、後端基建、人工智慧、技術協同相關的企業符合相關

條件的，可以申報享受國家關於鼓勵的軟體產業和積體電路產

業發展的企業所得稅優惠政策等。對於在合作區工作的元宇宙

相關行業從業人員來說，符合高端人才和緊缺人才條件的，個

人所得稅負超過15%的部分予以免征。元宇宙技術企業取得高新

技術企業認定，轉化科技成果，給予本企業相關技術人員的股

權獎勵，個人一次繳納稅款有困難的，可根據實際情況自行制

定分期繳稅計畫。符合條件的，還可以申報享受技術成果投資

入股有關個人所得稅優惠政策等。

在其他稅收優惠政策方面，還包括元宇宙相關企業提供技

術轉讓、技術開發和與之相關的技術諮詢、技術服務免征增值

稅；銷售自行開發生產的軟體產品，增值稅實際稅負超過3%的

部分實行即征即退政策。符合條件的，還可以申報享受科技企

業孵化器大學科技園和眾創空間關於免征房產稅和城鎮土地使

用稅的有關政策等。

除了落實稅收優惠政策助力元宇宙產業發展，《通告》還

就積極探索適應元宇宙新經濟模式稅收征管新方向、為元宇宙

產業企業提供定制化稅收服務等內容進行了闡述。在對接國際

通行規則方面，推行稅收不確定事項報告制度和複雜涉稅事項

事先裁定機制，推行包容性執法，元宇宙產業企業對於法律法

規未明確的涉稅事項和複雜涉稅事項，可向稅務機關申請提供

確定性服務。

在提升服務精細化水準方面，設置元宇宙產業辦問協同專

席，提供“一站式”集成高效服務；為企業提供退稅減稅“即

時辦、無等待”綠色通道，緩解企業資金壓力；為企業量身

定制“政策彙編指引”，提供首席稅務服務師機制、“一企

一策”專家團隊稅收顧問服務等。在稅收領域的數位化建設方

面，還將探索元宇宙技術在優化稅收營商環境的應用，讓企業

通過元宇宙稅務服務廳、虛擬稅務管家和稅務助手、人工智慧

諮詢專線等管道享受24小時全天候納稅諮詢服務。

橫琴再出新政策支持元宇宙發展

聚焦大灣區

由中山大學粵港澳發展研究院主辦，

澳門大學社會科學學院粵港澳大灣區研究

中心和嶺南大學潘蘇通滬港經濟政策研究

所合辦的“第二屆全球灣區發展國際學術

會議：區域合作與制度創新”線上線下同

步舉行，多位來自國內外的專家學者就全

球灣區發展的問題展開研討與交流。

中山大學黨委書記、粵港澳發展研究

院理事長陳春聲，港區全國人大代表、香

港嶺南大學校董主席姚祖輝，澳大社會科

學學院院長、粵港澳大灣區研究中心主任

胡偉星出席開幕式並致辭。胡偉星致辭時

充分肯定會議議題的重要性和必要性，並

提出制度創新是粵港澳大灣區發展的鑰

匙，是大灣區發展的精神所在。

會議圍繞“區域合作與制度創新”

主題，設置了“香港分會場”和“經濟

分論壇”、“社會分論壇”、“傳播分

論壇”、“政治分論壇”、“法律分論

壇”5個分論壇，上午的大會開幕式和主

題報告環節以中英雙語進行網絡直播。在

下午的“香港分會場”和5個分論壇中，

與會專家們圍繞分論壇議題作了專題報

告，對粵港澳大灣區的經濟合作與產業發

展、制度建設與區域治理、國際傳播與文

化融合等方面進行了深入探討。來自舊金

山灣區、東京灣區和粵港澳大灣區的專家

學者分享交流全球灣區發展的學術前沿與

實踐經驗。其中，澳大社會科學學院講座

教授趙心樹作《從粵港澳大灣區十一城市

的品牌效應看選擇螺旋中的議程協調》主

題報告。

在“政治分論壇”，胡偉星與澳大社

會科學學院博士後研究員段聿舟就《從香

港管治的視角看“行政主導”》一題與其

他專家學者進行了交流。在“社會分論

壇”上，澳大社會科學學院社會學系副教

授徐建華發表了《博彩與澳門警務發展》

的報告，澳大政府與行政學系助理教授陳

建新也發表了《橫琴澳門深度合作區背景

下的養老服務協同發展路徑》報告。在

“法律分論壇”，澳大法學院教授王禹對

“區域法治實踐”議題進行了點評。　

澳大粵港澳大灣區研究中心未來將與

中山大學粵港澳發展研究院、嶺南大學潘

蘇通滬港經濟政策研究所精誠合作，擬將

全球灣區發展國際學術會議打造成為持續

性的品牌性國際學術交流平台。

三高校辦全球灣區發展國際學術會議

第二屆全球灣區發展國際學術會議胡偉星
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新政策聚焦稅收為元宇宙企業提供全週期政策支持

【本報訊】國家發展改革委會同有關

部門與澳門特區政府，於本月4日以視

頻形式，舉行支持澳門全面參與和助

力“一帶一路”建設第四次聯席會

議。經濟財政司司長李偉農表示，澳

門會繼續發揮自身獨特優勢和平台作

用，橫琴粵澳深度合作區、粵港澳大灣

區和“一帶一路”建設的重大發展機遇，為

國家實行高水平對外開放和高質量發展做出應有

貢獻。

國家發展改革委副主任林念修、澳門特區政

府經濟財政司司長李偉農出席會議並致辭。

林念修充分肯定了澳門特區政府與內地有關

部門通力合作，推動澳門在共建“一帶一

路”中發揮的重要作用和取得的積極

成效。並指出：黨的二十大為高質量

共建“一帶一路”、支持澳門更好參

與和助力“一帶一路”建設指明了前

進方向、提供了根本遵循。當前和今

後一個時期，要圍繞認真貫徹落實黨的

二十大精神，充分發揮澳門中葡合作橋頭堡

作用和資金、科教、文化等方面優勢，在參與

和助力共建“一帶一路”中著力提升貿易暢通

水平，拓展多元化投融資渠道，深化科技創新

合作，促進與葡語國家人文交流，進一步拓展

澳門發展空間，為國家構建新發展格局做出更

大貢獻。

李偉農向內地有關部門的支持表示感謝，並

指出澳門特區政府將認真學習二十大精神，落實

國家戰略部署，繼續發揮自身獨特優勢和平台作

用，結合澳門“一中心、一平台、一基地”的發

展定位，積極參與和助力“一帶一路”建設。做

好國內大循環的“參與者”和國際循環的“促成

者”的角色，服務國家對外開放戰略；繼續發揮

澳門中葡平台紐帶作用，推動經貿、旅遊、會展

和文化等領域交流合作；依託“一中心、一基

地” 建設，促進與“一帶一路”沿線國家和地

區的民心相通。充分把握橫琴粵澳深度合作區、

粵港澳大灣區和“一帶一路”建設的重大發展機

遇，在推動和實現自身發展的同時，為國家實行

高水平對外開放和高質量發展做出應有貢獻。   國家發革委與澳門特區政府舉行支持澳門全面參與和助力一帶

一路建設第四次聯席會議

發改委支持本澳參建帶路

李偉農
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一盅兩件歎世界 人間至味是清歡
(下)

“一盅兩件”，所謂“兩件”指的

是兩件點心，廣式茶點精美多樣，分為

幹濕兩種，幹點有餃子、粉果、包子、

酥點等，濕點則有粥類、肉類等。其中

又以幹點名聲最盛。在廣式早茶中，蝦

餃、幹蒸燒賣、叉燒包和蛋撻是最受民

眾喜愛的茶點美食的代表，被譽為“四

大天王”。

點心之所以讓老廣著迷，是因為它

外形迷你，卻飽含美味密碼。內裡乾

坤，則是一代又一代粵點師傅所造就。

由外皮以至餡料，由拌餡以至蒸制，每

一道點心都有標準，也考驗著點心廚師

的手藝。

20世紀20年代末期，廣州“陸羽

居茶樓”點心師傅郭興首創“星期美

點”，即每週推出一定數量的新點心，

不與“長期美點”重複。已故粵點泰斗

陳勳當時掌管六國飯店點心部，他曾告

訴記者，20世紀40年代末，廣式點心進

入發展繁盛期。當時各茶樓之間競爭激

烈，為了招攬食客，許多上檔次的茶樓

爭相推出“星期美點”。那時，陳勳每

週的“星期美點”最少出16款點心，包

括8鹹8甜；更多時候是20款，拆為12鹹8

甜或者10甜10鹹。相較于“四大天王”

這類長期美點，可以說能真正體現一家

茶樓的特色與創新水準的，就是星期美

點。

“星期美點”考驗點心師的創意和

開拓力。每週總有一天，各大酒樓茶樓

的點心部大佬聚于蓮香樓，一邊飲“夜

茶”一邊“華山論劍”。各家拿出當周

的“星期美點”相互PK，交流研發經驗

與市場接受度。“星期美點”是粵點師

傅們創造力的結晶，當年的許多新品種

經歷時代考驗，最終存留下來，成為今

日我們所說的“傳統點心”。比如陳勳

師傅的玉液叉燒包。

而將點心推上筵席成為“主角”

的，是“點心狀元”、泮溪酒家羅坤師

傅，他開創了點心宴的先河，更創制了

“象形點心”，其得意之作“綠茵白兔

餃”至今仍為業界所傳頌學習。綠茵白

兔餃是在蝦餃基礎上變化而來的造型點

心。後來，他的徒弟們將象形點心發揚

光大，變化出各式惟妙惟肖的點心。

今日，時不時有餐廳聯合粵點大師

推出復古點心。2019年，廣州亞洲美食

節期間，本報與廣州五大粵菜名店的五

位粵菜大師聯合研發了十道廣府歷史文

化名菜，其中“錦袍赤繩”和“月影燕

侶”正是懷舊點心。錦袍、赤繩原名為

“脫衣換錦袍”與“赤繩欣系足”。前

者為香蕉去皮，裹上脆漿入油鑊中炸制

而成；後者是用鴨腸綁住鴨腳、鮑魚、

瘦肉、筍。今年，廣州博物館與中國大

酒店聯手推出“消失的點心”，鹹點、

甜點各10款，其中大部分點心來自上世

紀30年代的《制面、糖果、油器、飽

餃、點心、糕點、冰室各種品食類制

法》一書。珍貴的舊式點心重出江湖，

以“龍鳳灌湯餃”為例，它在點心的世

界裡地位超群，十分考驗師傅手指上的

“繡花功夫”：用薄薄的餃子皮包裹大

量的餡料，還得經過長時間的蒸煮，餃

子皮針眼般的小孔都不可以有，而且餃

子皮要厚薄均勻。做一隻既有外觀又有

內涵的灌湯餃，背後的功夫以年計算，

能上案板做灌湯餃，是廚房裡師傅對徒

弟的一種肯定。

廣式點心品種相當豐富。據《中國

飲食文化史》記載，

到20世紀80年代，廣

式點心已達到4000種

以上。泮溪酒家現出

品顧問王金鏡師傅當

年師從羅坤師傅。他

告訴記者，1982年他

作為廣州市政府派往

友好城市福岡交流的

廚師之一，在接受當

地電視臺採訪時被問

及能做出多少種點心

時，他答曰“我能做

2000種，師傅羅坤至少可做4000種。”

這不是誇張，粵點的皮有30多種，餡料

有40多種，排列組合，不斷變化，上千

種不在話下。無怪乎，廣式點心被稱為

粵食中的“萬花筒”。

廣府飲茶習俗一方面以開設茶樓、

師帶徒和烹飪教育等方式實現群體傳

承；另一方面，傳統製作工藝與當今生

產科技的革新結合，促進了傳統廣式茶

點的創新性發展，使廣式茶點的技藝得

以保護和傳承。

【轉自廣州日報】廣州，是一座有著兩千多年歷史的文化名

城，一街一巷都有悠遠的故事，一磚一瓦都有雋永的記憶。《粵韻

週刊》，與您一起領略這座城市厚重的記憶，領略兩千多年包容開

放的精神傳統，領略綿延不絕的文脈書香；與您一起在歷史的光照

下 ， 讀懂今天，讀懂廣州，由此堅定文化自信。

在第六版《現代漢語詞典》中，關於“飲
茶”一詞的說明是：粵港一帶流行的生活方

式。“一盅兩件”是對“飲茶”更為形象的表

達。“一盅兩件”慢慢“歎”，幾百年來的風俗

民情釀造了廣府特有的“茶樓文化”。
“得閒飲茶”，一句廣州人的口頭禪裡，飽含著廣州人的處世哲

學；飲茶又稱“歎茶”，一字“歎”，道出廣州人的樂天態度。茶靚水

滾，點心精美，一斟一歎，一品一嘗裡，盛放著人情味道，安放著樂

觀豁達。

今年，廣州市廣府飲茶習俗入選廣東省人民政府第八批省級非

物質文化遺產代表性項目名錄，飲茶文化已然成為一張可勾勒城市

品格和人文神韻的最佳名片，隨著“Yum Cha”（飲茶）和“Dim Sum”
（點心）揚名海內外。
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逾四千種美點 恰如粵食“萬花筒”

“一盅兩件”起源於晚清

年間出現于廣州街頭的“二厘

館”。“二厘館”以各行工友

為服務物件，茶價只有二厘，

故而得名。“一盅”即茶盅，

“兩件”即兩籠點心。

清末民初，眾多高檔茶

樓在坊間出現。到了20世紀

二三十年代，飲茶之風大盛于

廣州。由於飲食業競爭激烈，

許多上檔次的茶樓爭相推出

“星期美點”，一時間，廣州

點心品種“大爆發”。

1949年後，廣州的飲食業

得到迅猛發展。到20世紀80年

代，廣式點心已達到4000種以

上，被稱為粵食中的“萬花

筒”。

三言兩語說“一盅兩件”
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“飲茶”一事仿佛生來就流淌在廣州

人的血液裡，烙刻在基因裡。

今年71歲的“老廣”盧先生“歎茶

齡”少說有60多年，自打記事起，他便隨

家人上茶樓歎早茶。晨間，天邊剛泛起魚

肚白，還在酣睡中的他一聽大人說要去飲

茶，立刻如彈簧一般自動從床上彈坐起

來，迅速穿好衣服，拖著弟弟妹妹跟隨爸

媽出門。小時候，他家住在海珠南路，去

大同酒家非常近，不一會兒就到了。

早茶時段的大廳，人頭攢動，人聲鼎

沸。推車仔的點心大叔那高分貝的吆喝

聲、茶客的聊天聲笑聲、清脆的翻報紙

聲、茶杯碰撞聲、孩子們嬉戲追逐聲……

多聲部交雜，場面沸騰。那時，一籠籠的

點心都裝在小推車上，掌管小推車的阿姨

一登場，所有的小孩都奔上前去搶蒸籠。

這是拼手速的時候了，唯快不破，“我出

手快，經常能搶到我喜歡吃的牛肉腸、牛

肉丸和蒸排骨。”盧先生記得，當時的點

心計費方法類似今日的旋轉壽司，按碟

子顏色計。黃色、綠色和紅色碟子，分

別對應5分錢、7分錢和1毫紙的收費。舉

箸游走於大小蒸籠之上，大快朵頤後，

喚服務員來清點碟子數量，清點完畢，

大嗓門的大叔往前臺大喊一聲“5號台，

兩毫七”，便由食客自個兒拿著單子去

“埋單”。孩時的他，最期待的就是“飲

茶”，每週末都盼著爸媽帶著去“歎世

界”。

20世紀80年代，茶樓中開設了粵劇節

目，這給前來消費的茶客提供了大大的增

值服務。盧先生是無數擁躉中的一員。粵

劇表演通常在下午2點到4點間，他記得，

當時一個大廳裡足足容納250多人，連電

梯口都坐滿人，可見盛況。問及20世紀90

年代的茶價，盧先生記憶猶新：愛群13樓

的餐廳茶價3元，最低消費8元；海珠花園

茶座茶價5豪紙，最低消費2元。

退休後，盧先生更是開啟了日日歎茶

的好時光。這些年，得知泮溪酒家2樓有

粵劇茶座後，這位家住同德圍的“發燒

友”不嫌奔波，日日搭車半小時，每日

下午2點15分（週末2點半）準時來“報

到”。樓梯口一上來，對著中間舞臺，稍

微靠後的那張台，已經成為他的“固定打

卡點”。一壺鐵觀音、幾件酥食包點，2

小時下午茶時光，在抑揚頓挫的唱調中悠

悠然度過。

“得閒飲茶”凝聚親情友情

在這座生活氣息滿滿的城市裡，“得

閒飲茶”並非長者“專利”。年輕群體是

午間茶市與夜茶的“主力軍”。

工作日的中午，儘管只有兩小時休息

時間，白領麥女士依舊約上同在附近工作

的友人，到廣州酒家珠江新城盈通店“歎

茶”。她最喜歡靠窗邊的小圓桌，其次是

時尚卡座。她愛喝茶，愛吃點心，這裡的

創新粵點“脆皮梅子叉燒包”是她的至

愛。

“點心個頭小，分量恰當，我們幾

個朋友一起吃，還能多點幾樣，一同分

享。”麥女士覺得，比起晚間的觥籌交

錯，午間的茶裡漫談，讓她更怡然自得。

中午，在門店裡，見得最多的是年輕朝氣

的面孔。口味新穎的粵點更得他們青睞，

比方黑松露素粉果、避風塘炒芋頭糕等，

這也成了門店保持不斷推陳出新的動力。

週末的歎茶時光，則留給家人。陪父

母長輩上茶樓飲茶，成為許多人週末清晨

活動的必選項。中華民族所推崇的敬老與

奉養之孝道，在廣東早茶中展露無遺。

從廣州的飲茶裡，可窺見人生百態。

茶樓裡，是天倫之樂的彙聚處；是共聚友

情的最佳選擇點；是業餘消遣的好去處。

坊間八卦、生意洽談、朋友間聯絡感情、

男女拍拖等，都可以在茶樓中進行。

得閒飲茶。這絕不是一句不分場合不

分關係的口頭禪。實際上，唯有親密的朋

友間，才會以“飲茶”相邀。從“飲茶”

裡，可以看出人際關係的親疏，這份親疏

不僅是地理關係上的，更是人情關係間

的。“飲茶”，原本就是一件褪去繁文縟

節的隨心之事。

粵語“歎”意為享受，感歎美好。一

個“歎”字，道盡了廣州人懂生活、愛生

活的樂天態度。廣州人的精氣神，那豁達

與包容的人生態度，盡在這一斟一飲間，

一抿一品間。

廣府生活情調 盡在一“歎”間

粵點多樣，口感風味不盡相同：幹蒸燒賣有獨特的軟糯

香甜；叉燒包的肉餡，咬下去香氣四溢、肉汁橫流；傳統的

酥皮蛋撻，外酥內嫩，香甜可口，老少皆宜……但若論粵點

中最為人熟知的，莫過於“四大天王”之首的“蝦餃”。

“倒扇羅帷蟬透衣，嫣紅淺笑半含癡，細嘗頓感流香

液，不枉嶺南獨一枝。”這是粵點泰斗何世晃師傅為“蝦

餃”所撰之七言絕句。寥寥數句，道出蝦餃特點：蝦餃皮如

同蟬衣般輕而薄，嫣紅的蝦肉透過衣裳若隱若現，一口咬開

來，汁液流淌，鮮香滿腔。

蝦餃，是外地朋友融入廣式生活的“敲門磚”，是廣州

在地生活的“縮影”。透過一籠小蝦餃，我們能看見粵點守

正創新的魅力。

守正，在於堅守飲食核心內

涵。前頂狀如梳篦，後凸神似飽

月，這就是傳統粵式彎梳蝦餃的

“真容”。任工業化如何發達，不

管多少款點心可付諸工業生產，唯

獨蝦餃是不行的。玄妙就在於餃身

的褶皺上。若是能達到13道褶紋，

堪稱精湛。蝦餃能晶瑩剔透而不黏

口，皮是關鍵。不同于北方餃子皮

用麵粉，蝦餃皮用的是澄面加生

粉。澄面是把小麥麵粉中的麵筋（蛋白質)洗去後餘下的澱

粉。“拍皮”須用薄身“拍刀”，過於鋒利的菜刀是萬萬不

合適的。用掌心將小麵團按壓成橄欖狀，用陰力壓“拍刀”

一轉，小面塊即刻散成碗口大的薄皮。美食家江獻珠的《中

國點心》中描述了捏蝦餃的場景：折餃的師傅也了不得，接

過拍好的皮子，置四指上，放入餡料，覆上，上面那截面皮

占 2/5，下面占3/5，十指輕捏，便褶成彎梳形的蝦餃。

粵點之創新變化，在蝦餃上展露無遺：避風塘蝦餃、功

夫湯蝦餃、黑松露蝦餃、金湯麻辣小龍蝦蝦餃……粵菜與粵

點本互通，避風塘蝦餃正是“中菜入點”的探索。工夫湯蝦

餃更是顛覆了蝦餃的品鑒方式——用喝的。蝦餃浸潤在工夫

茶杯內的湯裡，食客連湯帶蝦餃，

一起品味。這湯，可以是老雞湯，

或是松茸菊胎燉水雞，都相當匹

配。

西式食材、高端食材為粵點提

供了更為豐富的原材料，義大利黑

松露、墨魚汁、澳大利亞和牛如今

都能成為蝦餃餡；健康食材在粵點

中的運用更加充分。火龍果、菠菜

等健康果蔬都能成為點心的色彩，

藜麥、燕麥在餡料裡更為常見。

小小一隻蝦餃 餃身褶紋可達13道

小小一籠蝦餃，考驗廚師功夫。
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